
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Weissburgunder trocken Biowein
Winery: Weingärtner Stromberg-Zabergäu eG

rated 04.05.2024
Total points 93 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2023
Primary grape  / grape varieties Weißburgunder
Quality g.U. / QbA
Country - region Deutschland - Württemberg
Alcohol in vol.% 12,10
Residual sugar in g/l 5,30
Acid in g/l 4,90
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
zitrisch
spicy
floral, flowery
weisser Pfeffer
Geissblatt
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2025 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Im hellen goldgelb leuchtet dieser Weißwein im Glas. Der Duft ist so fein wie dezent mit Noten von saftigen Birnen,
Mandarine, Quitte und Apfel. Ein zarter, duftiger Wein, der mit einem cremigen Auftakt an den Gaumen kommt. Die
Säure ist zurückhaltend, die saftige Frucht ist ganz klar im Fokus. Trocken, aber mit schönem Schmelz und gutem,
saftigen Trinkfluss.
 

Der Weißburgunder passt zu Spargelgerichten, gebratenem Fisch und Meeresfrüchten
 


