
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Freigeist weiß 
Winery: Bioweingut Christian & Thomas Weiss

rated 03.05.2024
Total points 88 AWARD: SILVER
Category white wine
Vintage 2023
Primary grape  / grape varieties Rheinriesling / Grüner Veltliner
Quality Qualitätswein
Country - region Österreich - Burgenland - Neusiedlersee
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 1,00
Acid in g/l 6,00
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
exotisch-fruchtig
floral, flowery
spicy
Cedar
Kirschlorbeerblueten
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Eine intensive gelbe Farbe im Glas, in der Nase an Birnen, Marillen und reife Quitten erinnernd. Am Gaumen setzt
sich die Marille und Birne durch, dazu gesellen sich noch Aromen von exotischen Früchten. Die milde Säure und
seine Süffigkeit verleihen dem Wein einen kräftigen aber weichen Abgang, der nach einem zweiten Glas verlangt.
 

Servierempfehlung: zu Nudelgerichten, Ragout oder Wildgerichten, großen Braten, Bratwurst
 


