VWVINE SYSTEM

PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Future Organic Edition Red#2 BIO
Winery: BIO Weingut Urbanihof - Paschinger KG
rated 04.05.2024

Total points 90 AWARD: GOLD

Category red wine

Vintage 2022

Primary grape / grape varieties Laurot / Résler, Malverina, Regent

Quality g.9.A / Tafelwein

Country - region Osterreich - Wagram

Alcohol in vol.% 12,00

Residual sugar in g/ 4,00

Acid in g/l 4,70

Sulphur free/total in mg/I
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Description

Individuelles Farbbild, Reste von Kirschrot, Granatrand, Purpurschimmer, mittlere Dichte; in der Nase dezentes
Fruchtfeeling mit Kirschen und Zwetschken, zart wirzig unterlegt, mit Beerenkoch erganzt; am Gaumen eleganter,
geschmeidiger Einstieg, relativ wenig Gerbstoff, zart fruchtsiRe Anklange, Powidl und abermals Beerenkoch mit
Kirschkonfiture, schafft es im Abgang, am Tanninsektor deutlich mehr samtigen Druck zu erzeugen.

Food-Pairing

Eleganter Speisenbegleiter, zur Weihnachtsgans, zum Rostbraten oder Rinderbraten mit Wurzelgemuse.



