
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Future Organic Edition Red#2 BIO
Winery: BIO Weingut Urbanihof - Paschinger KG

rated 04.05.2024
Total points 90 AWARD: GOLD
Category red wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Laurot / Rösler, Malverina, Regent
Quality g.g.A / Tafelwein
Country - region Österreich - Wagram
Alcohol in vol.% 12,00
Residual sugar in g/l 4,00
Acid in g/l 4,70
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Stainless tank
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
ueberreif-fruchtig
Marmelade / Kompott
kohlig
plum
Harz
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Individuelles Farbbild, Reste von Kirschrot, Granatrand, Purpurschimmer, mittlere Dichte; in der Nase dezentes
Fruchtfeeling mit Kirschen und Zwetschken, zart würzig unterlegt, mit Beerenkoch ergänzt; am Gaumen eleganter,
geschmeidiger Einstieg, relativ wenig Gerbstoff, zart fruchtsüße Anklänge, Powidl und abermals Beerenkoch mit
Kirschkonfitüre, schafft es im Abgang, am Tanninsektor deutlich mehr samtigen Druck zu erzeugen.
 

Eleganter Speisenbegleiter, zur Weihnachtsgans, zum Rostbraten oder Rinderbraten mit Wurzelgemüse.
 


