VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Griiner Veltliner Grande Reserve BIO
Winery: BIO Weingut Urbanihof - Paschinger KG

rated 03.05.2024

Total points 96

Category white wine

Vintage 2017

Primary grape / grape varieties Griner Veltliner
Quality d.9.A / Qualitatswein
Country - region Osterreich - Wagram
Alcohol in vol.% 14,00

Residual sugar in g/ 5,90

Acid in g/l 4,60

Sulphur free/total in mg/I

Aged in Barrique

analysis - intensity assessment

little->clearly significantly recognisable
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Clarity

colorless-green-yellow-brown

Color intensity

balsamic

gelb-fruchtig

spicy

Marille

Vanilla

Intensity

Sweet

Acid - gustatory

Acid Irritation (haptic)

Salty, mineral / extract

Bitter

Astringency

Phenole / tannin

Alcohol impression

Cco?

Intensity / volume

Length / finish

Balance

complexity

little - - - much

reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

AWARD: GRAND GOLD

ranking - quality assessment

Fault drinkable->perfect
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exaltation
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Potential Status-quo best-before
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Description

Intensives Gold glanzt im Glas; im Bukett Dorrobst in tiefer, vollendeter Form, dazu elegante, rauchig-toastige
Wirze, hell gerdstete Haselnisse, ein wenig Brotrinde und Toast, Waffeln (JManner Schnitten[]-Assoziationen),
vielschichtig und komplex; am Gaumen wohliger Tiefgang, von eher harmonischer Kraft gepragt, abermals
rostig-toastig und wirzig, betont sauberer Barriqueeinsatz, nobel und lang bei cremiger Textur, vinifizierte Eleganz
in internationalem Look, zum Schluss noch wohltuende Warme im Abgang, charaktervoller, wirzig-réstiger
Haselnussnachklang, beginnt fast ein wenig unspektakular, intensiviert sich auf grandiose Weise und steigert sich
gewaltig, tolle Ressourcen.



