
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Grüner Veltliner Wagramer Selektion Wagram DAC Ried Brunnthal BIO
Winery: BIO Weingut Urbanihof - Paschinger KG

rated 03.05.2024
Total points 90 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2023
Primary grape  / grape varieties Grüner Veltliner
Quality g.g.A / DAC
Country - region Österreich - Wagram
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 3,60
Acid in g/l 4,40
Sulphur free/total in mg/l 46,00
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gruen-fruchtig
herbal
Herbal
Artischocke
Kokosraspel
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2024

 0 

 0 

 0 

 1 

 1 

 1 

 2 

 2 

 2 

 3 

 3 

 3 

 4 

 4 

 4 

 5 

 5 

 5 

 6 

 6 

 6 

 7 

 7 

 7 

 8 

 8 

 8 

 9 

 9 

 9 

 10 

 10 

 10 

reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Grüner Veltliner Wagramer Selektion Wagram DAC Ried Brunnthal BIO
Winery: BIO Weingut Urbanihof - Paschinger KG

rated 03.05.2024
Description

Food-Pairing

Glänzendes Strohgelb; in der Nase feine Würze mit zart toastigen Anteilen und Kräuterkapitälchen, der Holzeinsatz
präsentiert sich zu Beginn etwas schüchtern, um mit Luft an Intensität zuzulegen; die elegante röstige Würze
kommt dann auch am Gaumen deutlich zum Vorschein, Trockenfruchtaromen wie gedörrte Apfelspalten begleiten
den hellröstigen Verlauf, präsentiert sich mit deutlichen Ressourcen, am besten Weg, erwachsen zu werden.
 

Jakobsmuscheln mit brauner Butter, kann noble, doch kräftige Meeresbewohner auf ästhetische Weise begleiten.
 


