
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Weißburgunder
Winery: Weingut Klenert

rated 03.05.2024
Total points 86 AWARD: SILVER
Category white wine
Vintage 2023
Primary grape  / grape varieties Weißburgunder / KEINE
Quality g.g.A / Deutscher Qualitätswein
Country - region Deutschland - Baden
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 5,60
Acid in g/l 5,00
Sulphur free/total in mg/l 32,00
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
floral, flowery
fruity
spicy
Pfeffer, Nelke
gelber Apfel
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2025 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Der Weißburgunder besticht, trocken ausgebaut (im Edelstahltank) und zu 100% spontan vergoren, durch seine
feine Frucht, frische Art und Leichtigkeit. Der zarte Duft von Grapefruit, ein dezentes Aroma, das an Birne, Quitte
oder frische Ananas erinnert und die elegante Säure bereiten viel Freude und Genuss.
 

Fisch, Hühnchen, Spargel, Salat
 


