
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

LUST AUF ROSÉ
Winery: Weingut Rieger 

rated 03.05.2024
Total points 96 AWARD: GRAND GOLD
Category rosé wine
Vintage 2023
Primary grape  / grape varieties Spätburgunder / Regent, Cabernet Sauvignon
Quality QbA
Country - region Deutschland - Baden
Alcohol in vol.% 11,50
Residual sugar in g/l 11,40
Acid in g/l 6,10
Sulphur free/total in mg/l 46,00
Aged in Stainless tank

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment

little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
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Clarity
violett -  lachs - zwiebel
Color intensity
fruity
spicy
zitrisch
pink grapefruit
Brombeere
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Unser Rosé lädt Sie ein, einfach die Beine von sich zu strecken.

Mit kräftiger Farbe erscheint unser Rosé wie Abendrot in Ihrem beschlagenen Glas. Der Spätburgunder liefert
saftige Kirschfrucht und die feine Säure, der Regent zeigt reife Erdbeeren, sowie würzige Noten und der Merlot
verleiht ihm den zarten Kick von Himbeere und Paprika. Im Stahltank vergoren und schonend ausgebaut. Für pure
Frucht. Winzerkunst für entspannte Momente und: Partyraketen.LUST AUF ROSÉ - ein Wein zum Trinken nicht zum
Philosophieren!
 

Aperitif, Asiatische Küche, cross-over Küche, Gemüsequiche, Pasta, Salat, Schwein, Tofu
 


