
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Cuvée 29
Winery: Weingut Wullschleger

rated 04.05.2024
Total points 91 AWARD: GOLD
Category red wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Cabernet Jura / CAL 1-28
Quality g.g.A / AOC
Country - region Schweiz - Aargau
Alcohol in vol.% 13,30
Residual sugar in g/l 1,00
Acid in g/l 5,50
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Steel Barrel/Barrique
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
rot-fruchtig
floral, flowery
spicy
schwarze Johannisbeere
Pfeffer weiss
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2027 2025 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Cuvée 29
Winery: Weingut Wullschleger

rated 04.05.2024
Description

Food-Pairing

Im Eichenfass gereift, entsteht ein tiefroter, fruchtiger und eleganter Rotwein mit feinen Tanninen. Schöne Noten
von schwarze Kirchen und Vanille.
 

Ausgezeichnet zu kräftigen Mahlzeiten wie Braten, Wild, Spaghetti an einer rassigen Bolognese Sauce oder einfach
so zum Trinken unter Freunden.
 


