
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Rosé
Winery: Weingut Wullschleger

rated 04.05.2024
Total points 88 AWARD: SILVER
Category rosé wine
Vintage 2023
Primary grape  / grape varieties Cabernet Jura
Quality g.g.A / AOC
Country - region Schweiz - Aargau
Alcohol in vol.% 12,80
Residual sugar in g/l 7,00
Acid in g/l 6,00
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Stainless tank
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Clarity
violett -  lachs - zwiebel
Color intensity
rot-beerig
herbal
malo-lactic
Raspberry
Thymian
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2025 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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rated 04.05.2024
Description

Food-Pairing

Ein kräftiger Rosé im fantastischen Himbeer-Farbe Kostüm! In der Nase duftet er nach Himbeeren - Im Gaumen
findet man eine Aromen-Explosion!
 

Dieser Rosé ist nicht nur perfekt für einen Apéro mit Freunden, sondern ist auch ein wunderbarer Begleiter für das
ganze Jahr. Es passt wunderbar zu leichte Küche, weisses Grillgut und asiatische Gerichte.
 


