
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Move for Nature Sauvitage trocken
Winery: Heuchelberg Weingärtner eG

rated 04.05.2024
Total points 94 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2023
Primary grape  / grape varieties Sauvitage / -
Quality g.U. / Deutscher Qualitätswein
Country - region Deutschland - Württemberg
Alcohol in vol.% 12,00
Residual sugar in g/l 5,90
Acid in g/l 5,20
Sulphur free/total in mg/l 42,00
Aged in Stainless tank

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment

little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gruen-grasig
floral, flowery
malo-lactic
peach
Joghurt
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Move for Nature Sauvitage trocken
Winery: Heuchelberg Weingärtner eG

rated 04.05.2024
Description

Food-Pairing

MOVE for Nature:

Bewegen Sie ihre Einstellung! Denken sie fortschrittlich, gehen Sie voraus und kaufen umweltbewusst ein!
Up-to-Date sein mit modernen Rebsorten /Kombinationen in umweltfreundlichen Mehrweg - Flaschen für einen
besseren CO2 Fußabdruck!

Mehrweg for future - der Umwelt zu liebe!
 

Meeresfrüchte / Fisch / helles Fleisch / Geflügel / Gemüse
 


