VWVINE SYSTEM

PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Donauveltliner
Winery: WINZER KREMS
rated 04.05.2024

Total points 85 AWARD: SILVER

Category white wine

Vintage 2023

Primary grape / grape varieties Donauveltliner

Quality Wein aus Osterreich

Country - region Osterreich - Niederosterreich

Alcohol in vol.% 13,50

Residual sugar in g/

Acid in g/l

Sulphur free/total in mg/I

Aged in Stainless tank
little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Clarity

colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gelb-fruchtig

spicy

fruity

Pear

Banana

Intensity

Sweet

Acid - gustatory

Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter

Astringency

Phenole / tannin
Alcohol impression
Cco?

Intensity / volume
Length / finish

Balance

complexity

stylistics
reductive---oxidatve 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

modern - - - traditionel 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

exaltation
litle---much 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Potential Status-quo best-before
2025 2025 2024
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Description

Diese neue Rebsorte wurde am Lehr- und Forschungszentrum fir Wein- und Obstbau Klosterneuburg gezlchtet.
Die Traube hat eine hohe Widerstandskraft und kann daher umweltfreundlicher, nachhaltiger und 6konomischer
produziert werden.

Viel exotische Frucht in der Nase, auch am Gaumen kommen Noten nach Mango, Maracuja und Bananen, gepaart
mit zarter Fruchtwlrze. Knackige Saurestruktur und dennoch balanciert, Schmelz, klingt mit schéner Lange und
feiner Harmonie aus

Food-Pairing

Der Donauveltliner schmeckt zu kalten Gerichten wie Roast Beef, Beef Tartare, Vitello Tonnato und Tafelspitz-Sulz.



