
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Regent 2022
Winery: Weinberg Dähn GbR

rated 04.05.2024
Total points 89 AWARD: SILVER
Category red wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Regent
Quality Deutscher Wein mit Rebsorte/Jahrgang
Country - region Deutschland - Mecklenburg-Vorpommern
Alcohol in vol.% 12,00
Residual sugar in g/l 6,20
Acid in g/l 4,90
Sulphur free/total in mg/l 41,00
Aged in Stainless tank

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment

little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect

 0  0  1  1  2  2  3  3  4  4  5  5  6  6  7  7  8  8  9  9  10  10 

Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
rot-fruchtig
spicy
balsamic
Brombeere
geraeucherter Speck
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Dieser Wein ist geprägt durch kräftige Aromen. Der Geschmack erinnert an Vanille, Rauch und leichte Fruchtnoten
von Brombeere und dunklen Früchten. Getrunken erfüllt dieser Wein mit angenehmer Schwere.
 

kräftige Wintergerichte , Rotes Fleisch, Käsefondue
 


