
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Souvignier Gris 2023
Winery: Weinberg Dähn GbR

rated 04.05.2024
Total points 93 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2023
Primary grape  / grape varieties Souvignier gris
Quality Deutscher Wein mit Rebsorte/Jahrgang
Country - region Deutschland - Mecklenburg-Vorpommern
Alcohol in vol.% 11,00
Residual sugar in g/l 8,90
Acid in g/l 6,90
Sulphur free/total in mg/l 40,00
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gruen-fruchtig
gelb-fruchtig
Herbal
Fennel
koriander
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Souvignier Gris 2023
Winery: Weinberg Dähn GbR

rated 04.05.2024
Description

Food-Pairing

Unser elaganter Weißwein Souvignier Gris 2023 ist ein fein abgestimmter Wein, der eine schöne Säure mit
ausgewogenem Restzucker kombiniert. Feine Aromen von Pfirsich verleihen diesem Wein einen frischen
frühlingshaften Charakter. Abgerundet wird der Geschmack mit einer leichten Grapefruitnote ergänzt durch einen
schönen Zitrusfruchtkomplex. Der Wein ist trocken hat aber durch seine Restsüße einen feinherben Charakter.
 

Spargel, Fisch, weißes Fleisch, Meeresfrüchte, Nordseekrabben
 


