
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Soalheiro Terramatter
Winery: Soalheiro 

rated 04.05.2024
Total points 92 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Alvarinho
Quality DOP / DOC
Country - region Portugal - Minho
Alcohol in vol.% 12,70
Residual sugar in g/l 1,50
Acid in g/l 5,70
Sulphur free/total in mg/l 25,00
Aged in Steel/Cement barrel

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
spicy
minerality
gelb-fruchtig
Stachelbeere
Brioche
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Soalheiro Terramatter ist ein Wein, der sich völlig von den anderen Weinen der Soalheiro-Familie unterscheidet. Er
ist einerseits eine Rückkehr zu unseren Ursprüngen und andererseits ein Ausblick in die Zukunft. Terramatter wird
mit minimalen Eingriffen in den Weinbau und die Weinbereitung hergestellt und ist der wahre Ausdruck unseres
Gebiets. Mit seiner intensiven Farbe, seinem ausdrucksstarken Aroma und seinem komplexen Geschmack zeigt
dieser Wein eine starke Persönlichkeit und ein sehr ausgeprägtes Profil, zu dem die frühe Lese und die teilweise
malolaktische Gärung in Kastanienfässern wesentlich beitragen. Wir empfehlen, den Wein vor dem Servieren in der
Flasche leicht zu schütteln, um den feinen Wein zu homogenisieren zu homogenisieren und so ein völlig anderes
Trinkerlebnis zu erhalten! Erfahrung!
 

Sein Ausbau auf der Feinhefe und seine akzentuierte Säure machen den Terramatter zu einem kühnen Wein, der
mit Speisen gepaart werden muss. Wir empfehlen, diesen Wein zu fettem Fisch, gekochten Meeresfrüchten,
geräuchertem Fleisch, Lamm, Pute oder gebratenem Gemüse zu genießen. Er passt sehr gut zu Gerichten mit
Sahnesauce oder Pilzen. Sein Geschmack und seine Textur harmonieren hervorragend mit der asiatischen Küche.
 


