
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2024 - spring

Soalheiro Nature 
Winery: Soalheiro 

rated 04.05.2024
Total points 95 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2023
Primary grape  / grape varieties Alvarinho
Quality DOP / DOC
Country - region Portugal - Minho
Alcohol in vol.% 11,80
Residual sugar in g/l 1,50
Acid in g/l 6,60
Sulphur free/total in mg/l 34,00
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
earthy
balsamic
aetherisch
Ecúme
Quince
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance
complexity

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2025
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Winery: Soalheiro 

rated 04.05.2024
Description

Food-Pairing

Soalheiro Nature ist unser erster Alvarinho, der ohne Zusatz von Sulfiten hergestellt wird. Die biologisch
angebauten Trauben spiegeln wirklich das "Pur Terroir" von Monção und Melgaço wider - dem nördlichsten Punkt
Portugals und auch dem Ursprungsort des Alvarinho - und dieser Wein fordert die Grenzen der Vinifizierung der
Sorte heraus. Die Beibehaltung des aromatischen Profils des Alvarinho ohne Zusatz von Sulfiten Sulfite zu erhalten,
war eine unserer größten Herausforderungen.

 
 

Der Soalheiro Nature ist ein Wein, den man am besten in Kombination mit Essen. Sein runder Körper und sein
einzigartiger Geschmack machen ihn zum perfekten Begleiter von mit warmen Gerichten. Wir empfehlen fette
Fischgerichte, Lamm, Ente, Brathähnchen und und auch Gerichte mit Sahnesoße oder Pilzen, wie zum Beispiel ein
köstliches Risotto. Risotto. Er passt perfekt zu reifem Käse.
 


