
WINE AWARD INTERNATIONAL 2024

Grauburgunder Spätlese 
Winery: Weingut Werner Anselmann

rated 23.02.2024
Total points 93 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Grauburgunder
Quality PGO / Spätlese
Country - region Deutschland - Pfalz
Alcohol in vol.% 11,95
Residual sugar in g/l 12,60
Acid in g/l 4,60
Sulphur free/total in mg/l 49,00
Aged in Stainless tank

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
spicy
gelb-fruchtig
Frische Walnuß
Pear
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2030 2026 2026
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



WINE AWARD INTERNATIONAL 2024

Grauburgunder Spätlese 
Winery: Weingut Werner Anselmann

rated 23.02.2024
Description

Food-Pairing

In der Farbe zeigen sich brillante hellgelbe mit dezenten Rosé Reflexen.Das Bukett erinnert an reife Birnen
untermalt von leichten vaniligen Noten.Im Gaumen bietet er eine samtige buttrige Dichte.Geschmacklich erinnert
er an Honigmelone und Aprikose
 

Diese Spätlese passt hervorragend zu kräftigem Seefisch, Pasta, Wildgeflügel sowie reifem Weichkäse.
 


