VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Griner Veltliner Alter Franz
Winery: Bioweinbau Peter Paradeiser
rated 14.10.2023

Total points 93 AWARD: GOLD

Category white wine

Vintage 2022

Primary grape / grape varieties Griner Veltliner / keine

Quality g.9.A / DAC

Country - region Osterreich - Wagram

Alcohol in vol.% 12,00

Residual sugar in g/ 2,20

Acid in g/l 5,40

Sulphur free/total in mg/I 31,00

Aged in Stainless tank
little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
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Clarity

colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gruen-wuerzig

herbal

zitrisch

pepper

Liebstoeckel

Intensity

Sweet

Acid - gustatory

Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter

Astringency

Phenole / tannin
Alcohol impression
Cco?

Intensity / volume
Length / finish

Balance
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exaltation
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Description
Gelbfruchtiges Flair mit exotischem Einschlag a la Mango und Papaya, satter Fruchtschmelz kehrt wieder, leichte
Muskatnoten, zeigt Muskeln und Ausdauer. In seiner Art unverwechselbar, die Rebstocke sind 79 Jahren alt, eben
der alte Franz.

Food-Pairing
weisses Fleisch, Fisch



