
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

UNKAPUTTBAR Cabernet Cortis trocken
Winery: Weingut und Edelbrennerei Gemmrich

rated 13.10.2023
Total points 91 AWARD: GOLD
Category red wine
Vintage 2018
Primary grape  / grape varieties Cabernet Cortis
Quality g.U. / Deutscher Qualitätswein
Country - region Deutschland - Württemberg
Alcohol in vol.% 15,00
Residual sugar in g/l 2,60
Acid in g/l 5,10
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Wooden barrel
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
spicy
phenolisch
rot-fruchtig
black pepper
reife Pflaume
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Cabernet Cortis, ein Cabernet wie man Ihn sich w&uuml;nscht.Im Glas l&auml;sst er aufgrund seiner tiefroten
Farbe, und leichten br&auml;unlichen Reflexen eher einen leichtenRotwein vermuten. Umso mehr wird man von
der komplexen Aromenvielfalt und der Intensit&auml;t diesesRotweins &uuml;berrascht. Es stechen kr&auml;ftig
dunkle Beerenaromen von Cassis, Kirsche und Holunder hervor.Diese werden von gr&uuml;ner Paprika,
Pfeffernoten, dunkler Schokolade und Vanille erg&auml;nzt. Durch die langeLagerung im Holzfass entfaltet der
kr&auml;ftige Rotwein sein volles Potential und bindet die ausgepr&auml;gtenGerbstoffe gekonnt ein. Ein
gigantischer Rotwein f&uuml;r besondere Stunden.

Empfehlung: perfekt zu kr&auml;ftigen Gerichten, wie Entenbrust oder Wildragout, Blauschimmmelk&auml;se


