VWVINE SYSTEM

PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

UNKAPUTTBAR Kontessa feinherb
Winery: Weingut und Edelbrennerei Gemmrich
rated 13.10.2023

Total points 94 AWARD: GOLD

Category white wine

Vintage 2022

Primary grape / grape varieties Bronner

Quality g.U. / Deutscher Qualitatswein

Country - region Deutschland - Wirttemberg

Alcohol in vol.% 12,50

Residual sugar in g/ 14,30

Acid in g/l 6,70

Sulphur free/total in mg/I

Aged in Stainless tank
little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gruen-fruchtig
gruen-wuerzig

herbal

Quince

Menthol

Intensity

Sweet

Acid - gustatory

Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter

Astringency

Phenole / tannin
Alcohol impression
Cco?

Intensity / volume
Length / finish
Balance

stylistics
reductive---oxidatve 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

modern - - - traditionel 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

exaltation
litle---much 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Potential Status-quo best-before
2026 2025 2023
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Description
Der Neue mit bekannter Aromatik.

Hinter dem Namen Kontessa versteckt sich die Piwi-Rebsorte Bronner.Die Stilistik dieser Rebsorte 1&auml;sst sich
mit den wei&szlig;en Burgundersorten vergleichen. Schon in der Nase I&auml;sst er eine erkennbare
Burgunderaromatik erkennen. Am Gaumen &uuml;berzeugt er mit kr&auml;ftigen Aromen von Apfel &amp;
Pfirsich. Diese werden durch eine feine Mineralik und leichte Nussaromen erg&auml;nzt. Die leichte
S&uuml;&szlig;e sorgt f&uuml;r den perfekten Ausgleich zur S&auml;ure und verleihtdem Wein den perfekten
Trinkspa&szlig;.

&nbsp;

Food-Pairing
Empfehlung: Spargel, Asiatischen Gerichten, Salat, Kalb



