
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Spätlese Muscat Ottonel
Winery: Hafner Family Estate

rated 14.10.2023
Total points 90 AWARD: GOLD
Category dessert wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Muskat Ottonel
Quality g.U. / Spätlese
Country - region Österreich - Burgenland
Alcohol in vol.% 8,00
Residual sugar in g/l 95,00
Acid in g/l 5,90
Sulphur free/total in mg/l 20,00
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gelb-fruchtig
zitrisch
balsamic
Akazienhonig
Mirabelle
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Winery: Hafner Family Estate

rated 14.10.2023
Description
Dieser Wein hat ein typisch-blumiges Muskat-Aroma! Ein wunderbar fruchtig-frischer Muskat Ottonel mit
grandiosem Suesse-Saeure-Spiel. Die Kroenung unseres Spaetlese Sortiments und einer unserer Bestseller in
Asien, Uebersee und Europa! Dieser Wein oeffnet absolut interessante kulinarische Perspektiven: mit asiatischen
Gerichten, indischen und orientalische Gerichten, aber auch mediterraner Kueche und natuerlich den Klassikern
der franzoesischen Kueche wie etwa Gaenseleberpastete, gebratenener Gaenseleber oder auch Suesspeisen,
Fruechte und Desserts!


