
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Pinotin im Eichenfass gereift - Lagenwein
Winery: Weinbau Dr. Lindicke

rated 13.10.2023
Total points 93 AWARD: GOLD
Category red wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Pinotin
Quality g.U. / Deutscher Qualitätswein
Country - region Deutschland - Saale-Unstrut
Alcohol in vol.% 12,29
Residual sugar in g/l
Acid in g/l 4,90
Sulphur free/total in mg/l 22,00
Aged in Wooden barrel/Barrique

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
spicy
floral, flowery
rot-fruchtig
Roasted flavors
Blueberry
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2028 2026 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Unser Pinotin zeigt sich im Glas mit einem tiefroten bordeauxrot, das am Rand in ein rubinrot &uuml;bergeht. In
der Nase zeigt der Wein pr&auml;gnante Sauerkirschenaromen, die begleitet werden von Eindr&uuml;cken aus
Brombeeren, Johannisbeerstr&auml;uchern, Lakritz und Zartbitterschokolade. Im Gaumen pr&auml;sentiert sich ein
leichter Rotwein, der zu Beginn mit einer verhaltenen S&uuml;&szlig;e &uuml;berrascht. Au&szlig;erdem
umschmeicheln ebenfalls Sauerkirsche und Brombeere die Zunge. Eingebettet wird dies alles von moderaten
Tanninen und einen Hauch von Bittermandel. Ein insgesamt ein sehr fruchtiger Rotwein, der etwas k&uuml;hler
getrunken werden sollte.

gegriller Lammspie&szlig; mit Risotto Arancini und Rucola-Salat, gereifte K&auml;se


