
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Piwi Cabernet Blanc trocken
Winery: Reh-Kendermann GmbH Weinkellerei 

rated 13.10.2023
Total points 91 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Cabernet Blanc
Quality g.U. / QbA
Country - region Deutschland - Pfalz
Alcohol in vol.% 12,31
Residual sugar in g/l 5,00
Acid in g/l 6,30
Sulphur free/total in mg/l 50,00
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
gruen-fruchtig
herbal
SO2
eisbonbon
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2027 2024 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Piwi Cabernet Blanc trocken
Winery: Reh-Kendermann GmbH Weinkellerei 

rated 13.10.2023
Description

Food-Pairing

Der Wein präsentiert sich in der Nase frisch duftend nach Gras und Heu gepaart mit feiner Exotik von Melone und
Passions-frucht. Im Mund zeigt sich dieser Cabernet Blanc mit einer angenehmen Spritzigkeit, lebendiger Säure und
würzigen Aromen auf der Zunge.

Dieser Wein passt zu einer Vielzahl von Speisen wie z.B. Finger-food, geräuchertem Schinken sowie sommerlichen
Salaten mit Hähnchen oder auch einer würzigen Pasta. 


