VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

WASSMANN Cabernet Sauvignon
Winery: Wassmann - Biodynamic wines from Villany
rated 14.10.2023

Total points 85 AWARD: SILVER

Category red wine

Vintage 2018

Primary grape / grape varieties Cabernet Sauvignon / -

Quality OEM / OEM (Oltalom alatt allé6 Eredetmegjelolés)

Country - region Ungarn - Villany-Siklés

Alcohol in vol.% 13,90

Residual sugar in g/ 0,90

Acid in g/l 5,20

Sulphur free/total in mg/I 15,00

Aged in Wooden barrel
little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Clarity

Violet - Red - Brown
Color intensity
gruen-wuerzig
rot-beerig

earthy

juniper

Suelholz

Intensity

Sweet

Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter

Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
Cco?

Intensity / volume
Length / finish
Balance

stylistics
reductive---oxidatve 0 1 /2 3 4 5 6 7 8 9 10

modern - - - traditionel 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

exaltation
litle---much 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Potential Status-quo best-before
2028 2023 2023



VWINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

WASSMANN Cabernet Sauvignon
Winery: Wassmann - Biodynamic wines from Villany
rated 14.10.2023

Description
Nach der Handlese g&auml;rte die Maische einen Monat lang spontan im offenen Holzst&auml;nder.

Das Untertauchen des Tresterhutes erledigten wir wie immer von Hand.

Auch die malolaktische G&auml;rung / der biologische S&auml;ureabbau erfolgte noch im offenen
G&auml;rst&auml;nder und spontan, also ohne Zusatz von Bakterien.

Reifen durfte dieser Wein&nbsp;17 Monate lang in gebrauchten ungarischen und franz&ouml;sischen kleinen
Barriquef&auml;ssern in unserem traditionellen Erdkeller.

Er wurde ungesch&ouml;nt und unfiltriert auf Flaschen gezogen, nur minimal geschwefelt und nach einer
Flaschenreife von&nbsp;zwei weiteren Jahren auf den Markt gebracht.

Food-Pairing
Ente, Gans, Fasan, Rind, Wild, rotes Fleisch, blutige Steaks, gegrilltes Fleisch, Spanferkel.



