VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Silvaner Alte Reben

Winery: Bleimer SchloB8 Wein & Sekt

rated 13.10.2023

Total points 86

Category white wine

Vintage 2022

Primary grape / grape varieties Silvaner/ -

Quality g.U. / QbA

Country - region Deutschland - Franken
Alcohol in vol.% 13,00

Residual sugar in g/ 2,60

Acid in g/l 6,80

Sulphur free/total in mg/I 31,00

Aged in Steel -/Wooden barrel

analysis - intensity assessment

little->clearly significantly recognisable
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Clarity

colorless-green-yellow-brown

Color intensity

gelb-fruchtig

gruen-fruchtig

spicy

Eisbonbon

White pepper

Intensity

Sweet

Acid - gustatory

Acid Irritation (haptic)

Salty, mineral / extract

Bitter

Astringency

Phenole / tannin

Alcohol impression

Cco?

Intensity / volume

Length / finish

Balance

little - - - much

reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

AWARD: SILVER

ranking - quality assessment

Fault drinkable->perfect
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stylistics
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exaltation
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Potential Status-quo best-before
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ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - autumn

Silvaner Alte Reben
Winery: Bleimer SchloB8 Wein & Sekt
rated 13.10.2023

Description
Fruchtiger, trockener Charmeur

Gl&auml;nzt bereits in der Nase mit fruchtigen Noten von reifen &Auml;pfeln, Birnen und einen Hauch von Qitte.
Fruchtig, cremig und langanhaltend zeigt er sich am Gaumen untermalt von leichter Holz- und Vanillenote. Die
milde, sehr gut eingebundene S&auml;ure gibt ein rundes, feines und komplexes Mundgef&uuml;hl. Im Fass
langsam gereift zeigt er die gesamte F&uuml;lle des fr&auml;nkischen Silvaners.

Food-Pairing
hellem Fleisch, heimischen Fisch, Pilzgerichten, Spargel, gegrilltem Gem&uuml;se und milden K&auml;se



