
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Grauburgunder - Steilhang Muschelkalk
Winery: Weingut Lange - Schloss Saaleck

rated 07.05.2023
Total points 90 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Grauer Burgunder
Quality g.U. / QbA
Country - region Deutschland - Franken
Alcohol in vol.%
Residual sugar in g/l
Acid in g/l
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
floral, flowery
phenolisch
Rhabarber
Doerrobst
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2024 2023

 0 

 0 

 0 

 1 

 1 

 1 

 2 

 2 

 2 

 3 

 3 

 3 

 4 

 4 

 4 

 5 

 5 

 5 

 6 

 6 

 6 

 7 

 7 

 7 

 8 

 8 

 8 

 9 

 9 

 9 

 10 

 10 

 10 

reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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rated 07.05.2023
Description

Food-Pairing

Ein toller Grauburgunder aus unserem steilsten Weinbergsstück - bis fast 70 Prozent Steigung!! Die Grauburgunder
Trauben wurden per Hand selektiv geerntet, und dann erst einmal einen Tag zur Mazeration im Bottich stehen
gelassen. Bei dieser Methode werden die Aromen aus den Beerenschalen noch besser herausgelöst. Nach dem
Abpressen durfte der Traubenmost langsam im Stahltank zu Wein vergären. Diese wunderschönen Grauburgunder
hat durch die lange Maischestandzeit eine schillernde Aprico Frarbe bekommen.

Fruchtig wie Birne und Quitte - geküsst von Litchi. Der sehr steinige, karge Muschelkalkboden gab während der
Vegetationsperiode seine Mineralsalze an die Weintrauben ab - jetzt schmecken wir diese Salze im Wein - herrlich!

Er begleitet kräftige Speisen und Wildgerichte genauso gut wie einen schönen Abend auf dem Sofa.
 

Kalbfleisch, Schweinefleisch mit cremiger Soße, mittelaler Käse und Brie, Gemüsebratlinge
 


