
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Bodegas Cerrón Remordimiento Chardonnay Barrique
Winery: Bodegas Vina Cerrón

rated 06.05.2023
Total points 83 AWARD: SILVER
Category white wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Chardonnay
Quality DOP
Country - region Spanien - Jumilla
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 0,40
Acid in g/l 6,70
Sulphur free/total in mg/l 50,00
Aged in Wooden barrel/Barrique
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
spicy
kohlig
balsamic
Schafswolle
Boeckser
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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rated 06.05.2023
Description

Food-Pairing

Auf festem Kalkboden gedeiht der für die Region untypische gehaltvolle aber elegante Chardonnay.  Der junge
kraftvolle Wein reift für 10 Monate auf der Hefe in französischer Eiche (500-700 Liter Fässer). Eleganter, frischer
Chardonnay mit dezenter Holzaromatik.
 

Passt zu geräuchertem Fisch und Gerichten mit asiatischen Gewürzen.
 


