
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Vega Valterra Selección
Winery: Bodegas Proexa

rated 06.05.2023
Total points 88 AWARD: SILVER
Category red wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Tempranillo
Quality DOP
Country - region Spanien - Valencia - Utiel-Requena
Alcohol in vol.% 15,00
Residual sugar in g/l
Acid in g/l
Sulphur free/total in mg/l
Aged in
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
fruity
malo-lactic
spicy
reifer Pfirsich
Kirschjoghurt
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Der Tempranillo duftet nach Sauerkirschen und präsentiert sich zusätzlich mit leicht würzigen Akzenten. Am
Gaumen zeigt er sich rotbeerig, saftig, kernig und hat eine schöne Textur. Eine feine Säure und junge, weiche
Tannine runden den Wein ab.
 

Passt zu würzigen Saucen, Geschmortem, reifem Käse
 


