
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Spätburgunder Sekt - blanc de noir - "8b sound-inside
Winery: Weingut Christian Butz

rated 06.05.2023
Total points 92 AWARD: GOLD
Category Winzersekt
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Spätburgunder
Quality Sekt b.A.
Country - region Deutschland - Pfalz
Alcohol in vol.% 11,88
Residual sugar in g/l 14,70
Acid in g/l 6,90
Sulphur free/total in mg/l 41,00
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
floral, flowery
balsamic
spicy
Brioche
Holunderbluete
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2027 2023 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Die Wucht in der Flasche. Ein Sekt zum dahinfließen.Feines Mousseux mit opulenter Frucht im Mund. Trocken
elegant ausgebaut. Beschwingt genießen, zum Wohl.
 

Passt ideal zu Antipasti, Vorspeisen mit Melonen und Schinken, Ziegenkäse mit Honig, Mozzarella. Er eignet sich
auch als hervorragende Essensbegleitung vor allem zu rotem Fleisch, Wild, Kaninchen oder Kalb.
 


