
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Sauvignac trocken
Winery: Weingut Honold

rated 07.05.2023
Total points 92 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Sauvignac
Quality g.g.A / QbA
Country - region Deutschland - Baden
Alcohol in vol.% 11,50
Residual sugar in g/l 2,00
Acid in g/l 5,90
Sulphur free/total in mg/l 5,00
Aged in Steel -/Wooden barrel
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Clarity

Color intensity
zitrisch
gruen-fruchtig
aetherisch
Eukalyptus
Limettenzeste
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Sauvignac trocken
Winery: Weingut Honold

rated 07.05.2023
Description

Food-Pairing

Sauvignac " kein kühler Denker" Eine junge Liebe die erfrischend durch den Magen geht. Man muß kein Cyrano
sein, um in der Nase duftige Würze und exotische Frucht zu erhaschen, die filigrane Säure reimt sich wunderbar
mit dem grünen Paprika. Kein kühler Denker aber ein verliebter Dichter der sein Herz auf der Zunge trägt.

 

 
 

Salate, asaiatische Gerichte, pikante Gerichte mit Hähnchen und Kalb
 


