
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Grauer Burgunder SIGNATUR
Winery: Weingut Axel Schmitt

rated 06.05.2023
Total points 89 AWARD: SILVER
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Grauer Burgunder
Quality g.g.A / QbA
Country - region Deutschland - Rheinhessen
Alcohol in vol.% 13,50
Residual sugar in g/l 2,70
Acid in g/l 4,90
Sulphur free/total in mg/l 41,00
Aged in Barrique
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
balsamic
malo-lactic
fruity
Brioche
Bienenwachs
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Hochreife Trauben ausgebaut im kleinen Holzfass, Feinhefe-Lagerung bis Mai.Eleganter und filigraner Wein, im
Mund das Aroma saftiger Birnen.Von mineralischer  Ausstrahlung, fein wie ein geschliffener Diamant.
 

Fisch mit Estragonsoße, feinem Gemüse, Bio-Hühnchen, Kräuterreis mit Garnelen
 


