VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Blanc M

Winery: Martin Stiftung

rated 06.05.2023

Total points 88

Category white wine

Vintage 2022

Primary grape / grape varieties Seyval Blanc / Johanniter
Quality g.9.A / AOC

Country - region Schweiz - Zirich

Alcohol in vol.% 13,50

Residual sugar in g/ 1,50

Acid in g/l 5,50

Sulphur free/total in mg/I

Aged in Steel -/Wooden barrel

analysis - intensity assessment

little->clearly significantly recognisable
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gruen-fruchtig
floral, flowery
spicy
Stachelbeere
Gewuernelke
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
Cco?
Intensity / volume
Length / finish
Balance

little - - - much

reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

AWARD: SILVER

ranking - quality assessment
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Potential Status-quo best-before
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Description

Dieser BIO-Weisswein hat ein intensives Bouguet mit Noten von Aprikose, Ananas, Lindenbliite und feinen
Vanillearomen.Im Gaumen wirkt er breit, voluminds und harmonisch im Abgang.

Food-Pairing

Die Assemblage aus Seyval blanc und Johanniter, im Eichenfass veredelt, passt ausgezeichnet zu Meeresfriichten
und Fisch.Einfache Gerichte mit hellem Fleisch begleitet er auf ideale Art und Weise.



