
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

NOVUM Satin Noir trocken
Winery: Lembergerland Kellerei Rosswag eG

rated 07.05.2023
Total points 87 AWARD: SILVER
Category red wine
Vintage 2020
Primary grape  / grape varieties Satin Noir
Quality g.U. / Deutscher Qualitätswein
Country - region Deutschland - Württemberg
Alcohol in vol.% 12,00
Residual sugar in g/l 0,90
Acid in g/l 5,70
Sulphur free/total in mg/l 21,00
Aged in Steel -/Wooden barrel
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
rot-beerig
phenolisch
balsamic
gekochte Kirsche
Sueßholz
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Die neue Rebsorte Satin Noir erinnert in vielen Facetten an Cabernet Sauvignon, nicht zuletzt wegen seiner
genetischen Verwandtschaft.
 

Unser NOVUM Satin Noir mag es würzig und intensiv. Sein dunkler Auftritt passt hervorragend zu einem gegrillten
Lammrücken mit Ratatouille-Gemüse.
 


