
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Regent trocken
Winery: Weingut Werner Anselmann

rated 07.05.2023
Total points 82
Category red wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Regent
Quality PGO / QbA
Country - region Deutschland - Pfalz
Alcohol in vol.% 12,60
Residual sugar in g/l 3,90
Acid in g/l 5,30
Sulphur free/total in mg/l 47,00
Aged in Stainless tank

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
Violet - Red - Brown
Color intensity
rot-beerig
rot-fruchtig
spicy
Eukalyptus
Kirsch
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2026 2026 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Regent trocken
Winery: Weingut Werner Anselmann

rated 07.05.2023
Description

Food-Pairing

Dieser sehr fruchtbetonte und gehalt- volle Rotwein präsentiert sich mit einer tiefdunklen violetten Farbe und ein
Bukett, das an dunkle Beeren wie z. B. schwarze Johannisbeeren, Brom- beeren und Schwarzkirchen und einer
zarten Vanillennote erinnert. Im Ge- schmack überzeugt er mit viel Körper, ausgeprägter Tanninstruktur und be-
beindruckender Länge.
 

Dunkles Fleisch, wie Rinderfilets und Wild (besonders Hirsch und Wild-schwein)
 


