
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Kirchbühl Sempach AOC Luzern
Winery: Kirchbühl Sempach AOC Luzern

rated 07.05.2023
Total points 90 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Souvignier gris
Quality g.g.A / AOC
Country - region Schweiz - Luzern
Alcohol in vol.% 13,40
Residual sugar in g/l 25,00
Acid in g/l 7,50
Sulphur free/total in mg/l 34,00
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gelb-fruchtig
gruen-grasig
gruen-wuerzig
Pyrazine
Nektarine
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Kirchbühl Sempach AOC Luzern
Winery: Kirchbühl Sempach AOC Luzern

rated 07.05.2023
Description

Food-Pairing

Hellgelb mit goldenen Reflexen, in der Nase Grapefruit, Pfirsich und etwas Maracuja, dichter Wein, knackige und
erfischende Säure, spürbarer Schmelz, Süsse und Säure harmonieren wunderschön, die Tannine unterstützen die
Struktur und machen den Abgang breit, der Eindruck bleibt lang und angenehmn haften.
 

Weichkäse, Salat mit leicht süsser Dressing, Geflügelleber,... 
 


