
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - spring

Sommeredition PIWI
Winery: Wein- & Sektgut Nikolaushof

rated 07.05.2023
Total points 81
Category white wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Johanniter
Quality g.U. / QbA
Country - region Deutschland - Rheinhessen
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 14,20
Acid in g/l 6,60
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Stainless tank
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gelb-fruchtig
malo-lactic
balsamic
peach
Lavendelseife
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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rated 07.05.2023
Description

Food-Pairing

 

Die Sommer-Edition Piwi ist genau das Richtige für Genießer, die es gerne mit etwas Restsüße mögen. Die
Rebsorte Johanniter wurde im Edelstahl ausgebaut und dort für 4 Monate auf der Feinhefe reifen lassen.

In zartes Gelb mit grünlichem Schimmer gekleidet, entfaltet der Wein ein intensives Bukett von reifem Apfel,
Banane und Grapefruit. Harmonisch und kräftig präsentiert sie sich am Gaumen und schenkt ein sanftes Finale mit
zarter Restsüße. 
 

Wie geschaffen für einen Aperitif, eignet sich auch hervorragend, um leichte Vorspeisen oder Fischgerichte zu
begleiten.
 


