VWVINE SYSTEM

WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Neusiedlersee DAC - Spatlese/Late Harvest Muscat Ottonel (kosher/BlO)
Winery: Hafner Family Estate
rated 04.03.2023

Total points 96 AWARD: GRAND GOLD

Category dessert wine

Vintage 2022

Primary grape / grape varieties Muskat Ottonel

Quality g.U. / Qualitatswein mit Pradikat

Country - region Osterreich - Burgenland - Neusiedlersee

Alcohol in vol.% 5,00

Residual sugar in g/ 154,00

Acid in g/l 6,00

Sulphur free/total in mg/I 50,00

Aged in Steel barrel
little->clearly significantly recognisable Fault drinkable->perfect
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity

fruity

floral, flowery

herbal

Quince

Fennel

Intensity

Sweet

Acid - gustatory

Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter

Astringency

Phenole / tannin
Alcohol impression
Cco?

Intensity / volume
Length / finish
Balance

stylistics
reductive---oxidatve 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

modern - - - traditionel 0 1 /2 3 4 5 6 7 8 9 10

exaltation
litle---much 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Potential Status-quo best-before
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Description

Unsere legendare [IBlaue Flasche[], Spatlese Muscat Ottonel [] viel Geschmack, wenig Alkohol!

Jetzt neu! [JGebietstypische[] fur den Neusiedlersee sind neben dem roten Zweigelt jetzt auch Stussweine der
Kategorie Spatlese/Auslese und tragen auch die geografische Ursprungsbezeichnung [JfruchtsiiBe NEUSIEDLERSEE
DAC [J. Dieser Wein hat ein typisch-blumiges Muskat-Aroma und nur 5 % Alcohol! Ein wunderbar fruchtig-frischer
Muskat Ottonel mit grandiosem Suesse-Saeure-Spiel. Die Kroenung unseres Spaetlese Sortiments und einer
unserer Bestseller in Asien, Uebersee und Europa! Dieser Wein oeffnet absolut interessante kulinarische
Perspektiven: mit asiatischen Gerichten, indischen und orientalische Gerichten, aber auch mediterraner Kueche
und natuerlich den Klassikern der franzoesischen Kueche wie etwa Gaenseleberpastete, gebratenener Gaenseleber
oder auch Suesspeisen, Fruechte und Desserts!



