
WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Chardonnay Prestige (kosher/Bio)
Winery: Hafner Family Estate

rated 04.03.2023
Total points 91 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Chardonnay
Quality g.g.A / Qualitätswein
Country - region Österreich - Burgenland
Alcohol in vol.% 13,00
Residual sugar in g/l 6,50
Acid in g/l 4,20
Sulphur free/total in mg/l 50,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
malo-lactic
gelb-fruchtig
floral, flowery
Akazienhonig
Banana
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2024
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Chardonnay Prestige (kosher/Bio)
Winery: Hafner Family Estate

rated 04.03.2023
Description

Vollmundig und cremig mit Fülle & Schmelz! (ohne holzeinsatz!)
Wir haben dieses mal unseren �cremigen� Chardonnay ohne Holzeinsatz (Lagerung in Barriques) versucht und sind
mit dem Ergebnis sehr zufrieden!Sehr schöne, vielschichtige Aromen von reifen Früchten und etwas Honig in der
Nase! Am Gaumen breit aber frisch und feinstrukturiert mit guter Länge im Abgang!
 


