
WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Johanniter
Winery: WeinWobar vom Großräschener See

rated 04.03.2023
Total points 86 AWARD: SILVER
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Johanniter
Quality g.g.A / g.g.A.
Country - region Deutschland - Brandenburg
Alcohol in vol.% 12,00
Residual sugar in g/l 0,60
Acid in g/l 8,60
Sulphur free/total in mg/l 64,00
Aged in Steel barrel

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gruen-fruchtig
Herbal
herbal
gruene Paprika
weiße Johannisbeere
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2024 2023 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Winery: WeinWobar vom Großräschener See

rated 04.03.2023
Description

Food-Pairing

Der rieslingähnliche Wein ist im Duft von Fruchtaromen geprägt. Im Geschmack ist er angenehm fruchtig und hat
eine lebendige und filigrane Säure. 

Die leichte Restsüße macht ihn ausgewogen harmonisch.

Empfehlung: zu hellem Fleisch und Fisch, hervorragend zu Spargel und als leichter Terrassenwein, empfohlene
Trinktemperatur: 8 - 10 grad C
 

zu hellem Fleisch und Fisch, hervorragend zu Spargel und als leichter Terrassenwein
 


