
WINE AWARD INTERNATIONAL 2023 - winter

Sekt Chapeau in traditioneller Flaschengärung
Winery: WeinWobar vom Großräschener See

rated 05.03.2023
Total points 89 AWARD: SILVER
Category Winzersekt
Vintage 2020
Primary grape  / grape varieties Johanniter
Quality g.g.A / Sekt
Country - region Deutschland - Brandenburg
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 1,00
Acid in g/l
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
phenolisch
malo-lactic
Weinbergspfirsisch
reifes Heu
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Der Winzersekt wurde gleich dem Gärvorgang beim Champagnerverfahren hergestellt, d. h. die zweite Gärung
findet in der Originalflasche statt. Jahrgangssekt aus 100% Johannitertrauben ohne Dosagezusatz. Die
GEschmacksrichtung �Brut nature� unterstreicht die Philosophie der Winzerfamilie beim Wein und Sekt die
Nachhaltigkeit immer im Blick zu haben und ehrliche authentische Produkte zu erzeugen. Die Eigenschaften
Trinkfluss, Leichtigkeit, Seriosität und eine langanhaltende Perlage prägen den Charakter.
 

Die Deutschen trinken Champagner zu einem besonderen Moment - die Franzosen trinken Champagner, um einen
Moment besonders zu machen. In diesem Sinne empfehlen wir unseren Winzersekt zu probieren und zu genießen,
wann immer der Moment dafür ist!
 


