VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - autumn

Bodentreu Ried Altenberg Chardonnay
Winery: Bio-Weingartnerei Artner
rated 10.10.2022

Total points 94

Category white wine
Vintage 2020

Primary grape / grape varieties Chardonnay
Quality DAC

Country - region
Alcohol in vol.% 14,00
Residual sugar in g/l

Acid in g/l

Sulphur free/total in mg/I

Aged in

0 1 2 3 4 5 6 7

Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity

fruity
exotisch-fruchtig
malo-lactic

Banana

Vanilla

Intensity

Sweet

Acid - gustatory

Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter

Astringency

Phenole / tannin
Alcohol impression
Cco?

Intensity / volume
Length / finish

Balance

AWARD: GOLD

Osterreich - Carnuntum

Steel Barrel/Barrique

analysis - intensity assessment

little->clearly significantly recognisable

ranking - quality assessment

Fault drinkable->perfect

8 9 10 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

stylistics

reductive---oxidatve 0 '1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

modern - - - traditionel 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
exaltation

litle---much 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Potential Status-quo best-before

2025 2023 2022
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Description

Altenberg, unser erster Lagenchardonnay, wachst auf kalkreichen Boden und ist eine relativ hochliegende (flr
unsere Verhaltnisse ;-) und vom Wald umgrenzte Lage. Der Altenberg ist sehr mineralisch, was dem Wein in Union
mit der relativ spaten Reife eine gute Portion Salzigkeit und Struktur mitgibt. Apropos: Die kihle Waldluft ist
verantwortlich fur die spatere Reife und die herausragende Aromenbildung. Komplexe Nase nach reifen gelben
Frichten, Akazienbliiten und Biskuit, dahinter Noten von exotischen Tropfenfriichten, feingliedriger, geschmeidiger
Gaumen mit salziger Mineralitat im Abgang.



