VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - autumn

Silvaner Hammelburger Heroldsberg trocken
Winery: Weingut Lange - Schloss Saaleck
rated 09.10.2022

Total points 86 AWARD: SILVER

Category white wine

Vintage 2021

Primary grape / grape varieties Griiner Silvaner

Quality g.U. / Deutscher Qualitatswein

Country - region Deutschland - Franken

Alcohol in vol.% 12,50

Residual sugar in g/ 0,20

Acid in g/l 6,30

Sulphur free/total in mg/I 35,00

Aged in Steel barrel
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Description

echt frankisch - pfurdstrucke Genussempfehlung: Gedlinsteter Fisch in Silvanersud mit Salzkartoffeln, Brotzeitteller
mit Hausmacher Wurst, Schinken und Kase. Ein wunderbarer Wein als Abendbegleiter... Charakterisierung: fruchtig
mineralischer Wein. Im Geschmack sind die Mineralsalze deutlich zu spuren. Das ist unser Terroir! Eine dezente
Zitrusnote unterstreicht die frischen Fruchtaromen. Harmonisch ausgewogener Wein der typisch fir einen [JFranken(]
lange im Gaumen bleibt. vegan

traditionell im 0,751 Bocksbeutel abgefullt

Food-Pairing

gedunsteter Fisch, gebackene Leber, Spargelgerichte mit zerlassener Butter, frankische Brotzeitplatte



