
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - autumn

Chardonnay Aurum
Winery: Hirschmugl - Domaene am Seggauberg

rated 08.10.2022
Total points 90 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2019
Primary grape  / grape varieties Chardonnay
Quality PGO / Qualitätswein
Country - region Österreich - Steiermark
Alcohol in vol.% 13,00
Residual sugar in g/l
Acid in g/l
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Wooden barrel/Barrique

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
spicy
malo-lactic
fruity
joghurt
Vanilla
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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rated 08.10.2022
Description

Food-Pairing

Pfeffrig, würziger Duft gepaart mit exotischen Aromen nach Mango und Ananas. Ätherische Düfte beeindrucken mit
großer Dichte. Im Mund lange würzig durch perfekten Holzeinsatz.
 

Steinpilzrisotto, mit frischen grünen Kräutern feinen Kalbsfiletstreifen angebraten in Olivenöl mit dezentem
Espellette.
 


