
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2022

Perla Souvignier gris
Winery: Weingut Marianne und Herbert Mißmann

rated 07.10.2022
Total points 90 AWARD: GOLD
Category Frizzante
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Souvignier gris
Quality Schaumwein mit zugesetzter Kohlensäure
Country - region Österreich - Steiermark
Alcohol in vol.% 13,00
Residual sugar in g/l 4,80
Acid in g/l 7,10
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
gelb-fruchtig
floral, flowery
Holunderbluete
Vineyard peach
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Perla Souvignier gris
Winery: Weingut Marianne und Herbert Mißmann

rated 07.10.2022
Description

Food-Pairing

Feierlich präsentiert er sich schon in der Nase; ausgewogen, abgerundet mit einem feinen und lebhaften Charakter.

Am Gaumen feine Tropenfruchtnuancen

nach Mango und Papaya, zarter Blütenhonig,

frisch strukturiert, saftig, kraftvoller Körper.

Gehaltvoll, straff und mineralisch, mit grosser Finesse und Balance im Abgang. 

Anspruchsvoll, aber dennoch frisch, ein edler Vertreter seiner Sorte.
 

Aperitif

kalte Vorspeisen

fisch, geräucherte Speisen (Lachs, etc)

vegetarische speisen
 


