
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2022

2021 Cabernet blanc "Naturtalent" trocken
Winery: WEINGUT AM KAISERBAUM - Hammel-Hundinger

rated 07.10.2022
Total points 84 AWARD: SILVER
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Cabernet Blanc
Quality g.U. / QbA
Country - region Deutschland - Pfalz
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 7,60
Acid in g/l 7,50
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
fruity
spicy
Herbal
Violet
Apricot
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2025 2024 2022
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Feine, sehr erfrischend-fruchtige und �grüne� Aromatik, die dem Sauvignon blanc ähnelt. Cabernet blanc ist eine
pilzwiderstandsfähige Rebsorte, gekreuzt in der Schweiz, und wurde 2011 unter dem Status des Versuchsanbaus
im Weingut am Kaiserbaum angepflanzt.Durch die Eigenschaften dieser Rebe verbindet sich ein sehr spannender
Weintyp mit naturnahem Anbau, wie ihn Familie Hundinger betreibt.
 

Sehr schön geeignet zu eher leichten Gerichten mit Meeresfrüchten oder auch zu Vorspeisen und Appetizern z.B.
Salate mit frischen Kräutern.
 


