
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2022

DER WEISSE
Winery: Weingut Lienhard & Vögeli

rated 08.10.2022
Total points 96 AWARD: GRAND GOLD
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Sauvignac / Sauvignon Soyhiéres
Quality g.U. / AOC
Country - region Schweiz - Zürich
Alcohol in vol.% 13,00
Residual sugar in g/l 4,00
Acid in g/l
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gruen-fruchtig
spicy
balsamic
Blumenwiese
Stachelbeere
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Hier der Beweis, dass aus Piwis absolute Spitzenweine entstehen können!
Diese perfekt kombinierte Stilistik aus reduktiven und oxidativen Elementen schafft es, dass die Trauben ihr volles
Entwicklungspotential  entfalten können. Auf balsamischer Duftbasis nach würzig-frischen Heublumen entfalten
sich frische, grün-fruchtige Noten nach Kiwi und Stachelbeere. Diese Aromen ergänzen sich in abwechslungsreicher
Dynamik und gestalten ein beeindruckendes Duftpotpourri.
Im Mund überzeugen die beiden Komplexe: Säure und Mineralik. Diese machen enormem Eindruck, ebenso der
würzige, Mundfülle gebende Phenol-Eiweißkomplex aus reifen Pflanzenstoffen aus den Beeren und Kernen, sowie 
einem langen Hefelager, mit zarter fumé Charakteristik und der Assoziation eines großen Sancerre.
Insgesamt ein sehr ausbalancierter Wein mit hohem Begeisterungswert. Chapeau!
 

Zum Geschnetzelten auf Rösti mit Nüsslisalat und Preislbeervinaigrette.
Zur getrüffelten Leberpastete mit geröstetem Ofengemüse aus Süßkartoffeln, Karotten und rotem Paprika, dazu ein
herzhafter  Mayonnaisedip mit frischem Pfeffer, Fleur des Sel und Zitronenzeste.
 


