VWVINE SYSTEM

ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - autumn

Frizzante Bio & Vegan
Winery: Sektkellerei Szigeti GmbH
rated 08.10.2022

Total points 87 AWARD: SILVER

Category Perl-wine

Vintage 0000

Primary grape / grape varieties Bouvier / Muskat Ottonel

Quality Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure

Country - region Osterreich - Burgenland - Neusiedlersee

Alcohol in vol.% 11,50

Residual sugar in g/l 13,00

Acid in g/l 6,30

Sulphur free/total in mg/I
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Description

Dieser Frizzante wird im Impragnier Verfahren (mit sanft zugesetzter Kohlensaure) hergestellt. Er iberzeugt mit
fruchtigen Aromen nach exotischen Frichten, blumigem Duft und eleganter Saure.

Food-Pairing

Salate, Kalte Vorspeisen,



