
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - autumn

Barockperle DAC Wagram 
Winery: Bio Weingut Friesenhengst

rated 09.10.2022
Total points 91 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Roter Veltliner
Quality Qualitätswein
Country - region Österreich - Wagram
Alcohol in vol.% 12,50
Residual sugar in g/l 3,40
Acid in g/l 5,20
Sulphur free/total in mg/l 40,00
Aged in Steel barrel
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
exotisch-fruchtig
spicy
aetherisch
Eukalyptus
reife Birne
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2024 2022 2022
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Winery: Bio Weingut Friesenhengst

rated 09.10.2022
Description

Food-Pairing

Duftintensiver, roter Veltliner, mit frisch fruchtig, exotischem Duft nach Ananas-Mango, ätherisch -würzig unterlegt
mit Aromen von Eukalyptus und reifer Birne.
Im Mund sehr attraktiv durch ein ausgewogenes Süsse-Säure Verhältnis und intensiver Mineralik.
Sein trockener Charakter hält sich lange im Mund und verleiht dem Wein eine sehr lange anhaltende,
ausgewogenen Balance.
Bemerkenswert der hohe Beigeisterungsindex von 7 Punkten, der einen vollen Genuss garantiert.
 

Genießen Sie diesen Wein zur leichten Küche mit Gerichten wie 
Tagliatelle mit marinierten Kürbisstreifen und süss-saurer Pesto, zu Bandnudeln mit Pinienkernen, Zitrone, Fleur de
Sel, Minze-Balsamico und Parmesanraspeln oder zum Kabeljaufilet in Olivenöl gebraten, auf einem Spiegel von
Senfmajosauce, garniert mit Preiselbeeren und dazu Butter-Basmati Reis.
 


