
ORGANIC WINE AWARD INTERNATIONAL 2022 - autumn

Appléritif Salz-Pomeranze & Wacholder 
Winery: Clostermann Organics

rated 10.10.2022
Total points 91 AWARD: GOLD
Category Apfelperlwein
Vintage 2022
Primary grape  / grape varieties Apple - Apfel - Pomme - Mela - Manzana
Quality ?
Country - region Deutschland - Rhein
Alcohol in vol.%
Residual sugar in g/l
Acid in g/l
Sulphur free/total in mg/l
Aged in Others

analysis - intensity assessment ranking - quality assessment
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
gruen-fruchtig
exotisch-fruchtig
floral, flowery
Lychee
Violet
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2024 2023 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much
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Description

Food-Pairing

Der Appléritif Salz-Pomeranze und Wacholder ist mit seinem breiten Aromenspektrum eine Hommage an
prickelnden Prosecco, Crémant & co; spritzige Bitternoten von Wacholderbeeren und Pomeranzenschale (auch als
Bitterorange bekannt) treffen hier auf feine Säure und elegante Zitrusnoten.

Eine Prise Salz sorgt für ein harmonisches Geschmackserlebnis und verleiht diesem Appléritif seine besondere
Perlage.
 

Pur oder auf Eis, als Cocktail oder zum Einstieg in ein besonderes Menü � dieser Appléritif ist ein neuer Klassiker.
 


