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Souvignier Gris Brut Reserve 2019
Winery: Charaktwerweine Josef Scharl
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94
Winzersekt
2019

Souvignier gris

AWARD: GOLD

pe varieties
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mag/I
Wooden barrel
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Description

Helles Goldgelb, Silberreflexe, zartes Mousseux, Duft nach weiBem Pfirsich und reifen Apfeln. dezent reduktiv,
Quitte und helles Nougat am Gaume, straff und fein.

Food-Pairing

Aperitif



