
PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2022

NOVUM Souvignier Gris
Winery: Lembergerland Kellerei Rosswag eG

rated 07.10.2022
Total points 95 AWARD: GOLD
Category white wine
Vintage 2021
Primary grape  / grape varieties Souvignier gris
Quality g.g.A / Deutscher Qualitätswein
Country - region Deutschland - Württemberg
Alcohol in vol.% 13,50
Residual sugar in g/l 0,40
Acid in g/l 5,60
Sulphur free/total in mg/l 47,00
Aged in Steel Barrel/Barrique
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Clarity
colorless-green-yellow-brown
Color intensity
floral, flowery
fruity
spicy
Vanilla
Mango
Intensity
Sweet
Acid - gustatory
Acid Irritation (haptic)
Salty, mineral / extract
Bitter
Astringency
Phenole / tannin
Alcohol impression
CO²
Intensity / volume
Length / finish
Balance

Summary
stylistics

exaltation

Potential Status-quo best-before
2028 2024 2023
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reductive - - - oxidative

modern - - - traditionel

little - - - much



PIWI WINE AWARD INTERNATIONAL 2022

NOVUM Souvignier Gris
Winery: Lembergerland Kellerei Rosswag eG

rated 07.10.2022
Description

Food-Pairing

Der Souvignier Gris ähnelt einem Grauburgunder; Aromen von Birne, Walnuss, reifem Pfirsich. Im gebrauchten
Holzfass ausgebaut hat er Tiefgang und eine rauchige Würze, die einen auch an eine Kräuterwiese denken lässt.
 

Eine Komposition, die sich gerne mit ausgefallenen Varianten auf dem Teller umgibt, wie einem Kalbscarré mit
Spargelgemüse an Orangensosse oder mediterranes Gemüse mit gebratenem Lachsfilet und Salbeibutter.
 


